
Menu zu Seminar von 28.4 -30.4. 17 in Zimmerwald

Freitag     Randen Carpaccio mit Pinienkerne
20.00 h  Dinner

Kabeljau mit glasiertem Rhabarber Chicoree
Wildreis

Cranberry Brownie Trifle

*********

Samstag Brunnenkressesalat mit Cassisdressing
13.00 h  Lunch

Buchweizenknödel mit warmen Tomatensalat
Spargelgemüse

Boeuf bourguignon -Sauer eingelegter Rinderbraten

Pekan Schokoladeneisbombe

*********

Samstag Gegrillte Rhabarber mit „Crotin de Chavignol“ Schafskäse
und Feigensenfsabayon 

19.30 h  Dinner
Grüner Couscous mit Pistazien, Grapefruit und Avocado

*********

Sonntag Spargel -Wildkräutersalat mit 
pochiertem Wachtelei

14.30 h  Lunch
Putenschnitzel in Kartoffelkruste

Gebackene Kartoffeln mit Estragonschmand
Glasierte Karotten und Erbsen

Rhabarbertorte

ancilla &martin Stettler



                                                                                                                                         


